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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Wykonanie ustugi hotelarskiej i gastronomicznej oraz zapewnienie sal w
ktdrych odbedgs sie zajecia warsztatowe.

Ustuga hotelowa (3 noclegi ) — dla 93 oséb.
1 dzien
Ustuga gastronomiczna (obiad, kolacja) — dla 93 osdb.

2 dzien: Ustuga gastronomiczna: $niadanie,2 przerwy kawowe, obiad,
kolacja

3 dzien: Ustuga gastronomiczna: $niadanie,2 przerwy kawowe, obiad,
kolacja

4 dzien: Ustuga gastronomiczna: $niadanie, obiad + suchy prowiant na
droge powrotng — woda, kanapka/butka, owoc

MIEJSCE

Obiekt hotelowo wypoczynkowy w miejscowosci nadmorskiej w Polsce-
standard odpowiadajgcy wymogom min. 3 gwiazdkowego hotelu.
Wykonawca zobowigzany jest do ubezpieczenia facznie 93 o0séb
wskazanych przez zamawiajgcego od nastepstwa nieszczesliwych
wypadkéw na czas wykonywania ustugi tj. NNW i optaci wynikajace z nich
optaty.

LICZBA DNI POBYTU

4

WARUNKI LOKALOWE

1. Wykonaweca zapewnia obiekt, w ktédrym znajduja sie:

a) sale/pomieszczenia konferencyjne, w ktérej odbeds sie zajecia
warsztatowe prowadzone przez psychologa i pedagoga

b) sala/pomieszczenie  gdzie zostanie  wykonana  ustuga
gastronomiczna,

c) miejsca noclegowe dla uczestnikéw 93 0sdb

2. Obiekt musi posiadaé sale/pomieszczenia konferencyjne oraz miejsca
noclegowe- szczegdtowy wykaz pokoi, domkow opisane ponizej.

3. Obiekt oraz sale/pomieszczenia oferowane przez Wykonawce,
zaakceptowane przez Zamawiajgcego muszg spetniaé nastepujace
warunki:

1) petne zaplecze sanitarne dopasowane do liczby uczestnikow,
2) bezptatne toalety,

3) bezptatng szatnie,

4) miejsce wraz z wyposazeniem na prowadzenie
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recepcji/sekretariatu
5) bezptatny parking,
6) wi-fi na terenie obiektu.

4. Wykonawca zapewni 2 sale/pomieszczenia konferencyjne dla 20

0s6b kazda, posiadajgce nastepujgce wyposazenie: w godz. 10.00 —
13.30
a) stoty konferencyjne z miejscami siedzgcymi dla wszystkich
uczestnikéw i krzestami,
b) sala winna by¢ klimatyzowana lub posiadajgca inne urzadzenia
i systemy zapewniajgce wymiane powietrza i utrzymanie
temperatury 18 - 21 °

. Wykonawca zapewni miejsca noclegowe dla 93 w pokojach

hotelowych lub domkach. Zamawiajgcy zamieszcza wykaz rodzin.
Zamawiajgcy dopuszcza zakwaterowanie uczestnikéw  pobytu
podwdjnie w pokojach wieloosobowych, z zastrzezeniem ze rodziny
muszg by¢ zakwaterowane razem. ( dzieci razem z rodzicami).
Zamawiajgcy akceptuje zakwaterowanie np. 2 rodzin dwuosobowych

w 1 pokoju.
Lub w domkach: ( osobne domki dla kazdej rodziny)

— Rodzina 1: 15 oséb
— Rodzina 2: 10 oséb
— Rodzina 3: 5 0séb

— Rodzina 4: 4 oséb

— Rodzina 5: 5 0séb

— Rodzina 6: 9 0séb

— Rodzina 7: 2 osoby
— Rodzina 8: 3 osoby
— Rodzina 9: 4 osoby
— Rodzina 10: 3 osoby
— Rodzina 11: 3 osoby
— Rodzina 12: 3 osoby
— Rodzina 13: 4 osoby

— Rodzina 14: 2 osoby
— Rodzina 15: 7 oséb

— Rodzina 16: 3 osoby

— Rodzina 17: 6 0s6b
— Rodzina 18: 2 osoby

— Rodzina 19 ( personel ) : 3 0sdéb

USLtUGA GASTRONOMICZNA

Wykonawca zapewni ustuge gastronomiczna na miejscu, sktadajaca sie z:

w dniu 1

a) obiad dwudaniowy — zupa + drugie danie — ziemniaki, kluski $lgski lub

frytki, 1 porcja miesa lub ryby, 2 rodzaje suréwek, gulasz lub nalesniki,

b) kolacji w postaci szwedzkiego stotu - 3 rodzaje wedlin, ser zétty,
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twarozek, Swieze warzywa, dzem, dania ciepte: parowka, krokiet,
mleko, ptatki zbozowe, pieczywo: 2 rodzaje chleba, butki zbozowe,
kajzerki, napoje ciepte: kawa, herbata, cukier, Smietanka, napoje
zimne: soki owocowe, woda, dodatki: masto, keczup, musztarda

w dniu 2
a) Sniadanie: w formie , stotu szwedzkiego” — 3 rodzaje wedlin, ser z6tty,
twarozek, Swieze warzywa, dziem, dania ciepte: pardwka,
jajecznica/gotowane jajka, mleko, ptatki zbozowe, pieczywo: 2 rodzaje
chleba, butki zbozowe, kajzerki, napoje ciepte: kawa, herbata, cukier,
Smietanka, napoje zimne: soki owocowe, woda, dodatki: masto,
keczup, musztarda
b) serwisu kawowego ciggtego z ktérego mozna bedzie korzystaé¢ w trakcie
pobytu,
c) obiad dwudaniowy — zupa + drugie danie — ziemniaki, kluski $lgski lub
frytki, 1 porcja miesa lub ryby, 2 rodzaje suréwek, gulasz lub nalesniki,
d) kolacji w postaci szwedzkiego stotu - 3 rodzaje wedlin, ser étty,
twarozek, swieze warzywa, diem, dania ciepte: paréwka, krokiet,
mleko, ptatki zbozowe, pieczywo: 2 rodzaje chleba, butki zbozowe,
kajzerki, napoje ciepte: kawa, herbata, cukier, Smietanka, napoje
zimne: soki owocowe, woda, dodatki: masto, keczup, musztarda

w dniu 3
a) Sniadanie: w formie , stotu szwedzkiego” — 3 rodzaje wedlin, ser z6tty,
twarozek, Swieze warzywa, diem, dania ciepte: pardwka,
jajecznica/gotowane jajka, mleko, ptatki zbozowe, pieczywo: 2 rodzaje
chleba, butki zbozowe, kajzerki, napoje ciepte: kawa, herbata, cukier,
Smietanka, napoje zimne: soki owocowe, woda, dodatki: masto,
keczup, musztarda
b) serwisu kawowego ciggtego z ktdrego mozna bedzie korzystaé w trakcie
pobytu,
c) obiad dwudaniowy — zupa + drugie danie — ziemniaki, kluski $lgski lub
frytki, 1 porcja miesa lub ryby, 2 rodzaje suréwek, gulasz lub nalesniki,
d) kolacji w postaci szwedzkiego stotu - 3 rodzaje wedlin, ser zétty,
twarozek, sSwieze warzywa, diem, dania ciepte: parowka, krokiet,
mleko, ptatki zbozowe, pieczywo: 2 rodzaje chleba, butki zboiowe,
kajzerki, napoje ciepte: kawa, herbata, cukier, Smietanka, napoje

w dniu 4

a) Sniadanie: w formie ,,stotu szwedzkiego” — 3 rodzaje wedlin, ser z6tty,
twarozek, Swieze warzywa, dziem, dania ciepte: pardwka,
jajecznica/gotowane jajka, mleko, ptatki zbozowe, pieczywo: 2 rodzaje

chleba, butki zbozowe, kajzerki, napoje ciepte: kawa, herbata, cukier,
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Smietanka, napoje zimne: soki owocowe, woda, dodatki: masto,
keczup, musztarda

b) serwisu kawowego ciggtego z ktdérego mozna bedzie korzystaé w
trakcie pobytu,

¢) obiad dwudaniowy — zupa + drugie danie — ziemniaki, kluski slgski lub
frytki, 1 porcja miesa lub ryby, 2 rodzaje suréwek, gulasz lub nalesniki,

d) suchy prowiant na droge powrotng — woda, kanapka/butka, owoc

Serwis kawowy ciggty przewiduje minimum:

a) kawa sypana, rozpuszczalna,

b) herbata (rézne rodzaje — w tym czarna i owocowa) dla
kazdego uczestnika,

c) wrzatek w termosach,

d) woda mineralna niegazowana 1l na osobe,

e) soki owocowe (2 rodzaje) 0,5l na osobe,

f) cukier, cytryna w plastrach dla wszystkich uczestnikdow,

g) mleko/$Smietanka podane w dzbankach dla wszystkich
uczestnikéw pobytu,

Zasada urozmaicania musi dotyczy¢ wszystkich positkow. Wykonawca
zobowigzany jest do dostarczenia potraw i napojow, zgodnie
z zaproponowanym i zaakceptowanym przez Zamawiajgcego menu oraz
zobowigzany jest do zapewnienia  wyposazenia technicznego
(podgrzewacze, termosy, grille itp.) i obstugi potrzebnej do sprawnego
przeprowadzenia ustugi gastronomicznej, z uwzglednieniem wszelkich prac
porzadkowych po zakonczeniu.

Wykonawca zapewni obstuge kelnerskg oraz stosowng zastawe -
z wyfaczeniem naczyn jednorazowego uzytku — oraz nakrycie stotéw,
serwetki, etc.

PERSONEL DO OBStUGI

1. Wykonawca zapewni personel do obstugi restauracyjnej, ustugi
hotelowej oraz wyznaczy osobe do kontaktéw roboczych miedzy
Wykonawcg i Zamawiajgcym. Przy realizacji zamdéwienia Zamawiajgcy
dopuszcza mozliwo$¢ porozumiewania sie z Wykonawca drogg mailowa
oraz za pomocag telefondw i faksu.

2. W trakcie realizacji przedmiotu zamdéwienia Wykonawca bedzie na
biezagco wspétpracowat z Zamawiajgcym. Wykonawca wyznaczy jednag
osobe do ogdlnej koordynacji realizacji przedmiotu zamdwienia, ktdra
bedzie wspdtpracowata z osobami wskazanymi przez Zamawiajgcego.
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